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Agawa i jej rozne odmiany sg powszechnie obecne w
Swiecie miksologii, swojg popularnos¢ zawdzieczajg
zwtaszcza alkoholom z niej produkowanych:

mezcal i tequila.

Mezcal jest produkowany z vivipira, asperrima, weberi

i odmiany pototarum et salmania. Tequila natomiast

z tequiliny lub niebieskiej agawy, tak jak syrop z agawy.
Syrop MONIN Agave ze swoimi ziotowymi nutami jest
idealny do podkrecenia wielu zimnych i gorgcych aplikacji,
ktére wymagaja delikatnej stodyczy.

CECHY PRODUKTU

Wysokie skoncentrowanie: rozcienczenie 1 + 8
Autentyczny smak
Bez konserwantéw
Data minimalnej trwatosci: 36 miesiecy od produkgcji
de i 3 miesigce po otwarciu.

N' Wszechstronnos¢ wykorzystania: Margarita, Sour, Collins,
Iced Tea, Frappé.
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SKLADNIKI

Syrop z agawy, woda.

[7] NATURALNE  [7] BEZ KONSERWANTOW

SKLADNIKI
[7] BEZ GMO

[7] NATURALNE
BARWNIKI [7] BEZ ALERGENOW

[7] vecANski [7] BEZ LAKTOZY

DRINK RESPONSIBLY




/

RAPHAEL DURON

MONIN Beverage Innovation Director
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,Syrop MONIN Agave to wyrafinowany produkt z najwyzszej poftki, ktéry uwiedzie
amatoréw dobrych koktajli. Jego delikatny smak z nutami miodu i ziét dodadza
Twoim klasykom jeszcze wiecej smaku i autentycznosci. Idealny w potgczeniu z
lezakujgcym alkoholem z nutami drzewnymi, takimi jak bursztynowy rum, czy burbon.

To réwniez doskonaty dodatek do tequili i mezcalu, ze wzgledu na swoje meksykarskie

pochodzenie. Naturalna barwa syropu upiekszy jasniejsze koktajle, natomiast bedzie
nie zauwazalny w bardziej kolorowych koktajlach. Uwielbiam uzywaé syropu z agawy
MONIN do tworzenia klasykdw, takich jak Daiquiri, Mint Julep lub inne w tej kategorii”.

POLACZENIA

RECEPTURY

Yuzu Gin

J +15 ml syropu MONIN Agave
+ 30 ml puree MONIN Yuzu
+40 ml ginu

+ 10 ml soku ze $wiezej limonki

. Shaker wypetnij w % lodem. Dodaj kolejno sktadniki
i mocno wymieszaj. Przelej cato$¢ do wysokiej
szklanki. Mozesz dekorowac¢ owocami kumkwatu.
-

Avocatini

+ 20 ml syropu MONIN Agave

+ 20 ml soku ze $wiezej limonki

+ 80 ml wody

+ % obranego awokado

+ 4 liscie $wiezej kolendry

+ 4 ziarenka rézowego pieprzu

Wlej wszystkie sktadniki do pojemnika blendera

Vitamix Drink Machine 2 Speed lub Drink Machine
Advance. Blenduj az do uzyskania jednolitej konsystencji
(zalecany program #2 w Drink Machine Advance).

Podaj w kieliszku koktajlowym. Mozesz udekorowac

$wiezg kolendrg i ziarnami rézowego pieprzu.
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Agave spritz

+ 15 ml syropu MONIN Agave
+ 15 ml koncentratu MONIN Bitter
+ 150 ml prosecco

. Duzy kieliszek do wina wypetnij lodem i wiej

kolejno wszystkie sktadniki. Wymieszaj. Udekoruj
plastrami grapefruita i Swiezag mieta.

Agave and fresh ginger
+ 30 ml syropu MONIN Agave

+ 15 ml soku ze $wiezej limonki
+ 200 ml wody gazowanej

Shaker wypetnij w % lodem. Dodaj kolejno
sktadniki i mocno wymieszaj. Przelej catos¢
do wysokiej szklanki.

Udekoruj plastrami pomarariczy.
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Frozen Tommy’s Margarita

15 ml syropu MONIN Agave
* 15 ml puree MONIN Lime

+ 60 ml tequili

+ szklanka lodu

Wlej wszystkie sktadniki oraz wsyp
odmierzony léd do pojemnika blendera
Vitamix Drink Machine 2 Speed lub
Drink Machine Advance. Blenduj az do
uzyskania jednolitej konsystencji
(zalecany program #2 w Drink Machine
Advance). Mozesz udekorowac
kawatkami limonki.

Sweet Mandarine Cold Brew

+ 20 ml syropu MONIN Agave

+ 40 ml koncentratu MONIN Cold Brew
+ 10 ml syropu MONIN Mandarine

+ 200 ml wody niegazowanej

Do wysokiej szklanki wsyp kostki lodu.

Wilej kolejno Cold Brew i syropy. Delikatnie
dolej wody. Udekoruj mandarynka oraz mieta.

Green Apple & Agave Beer

+ 15 ml syropu MONIN Agave
+ 15 ml puree MONIN Green Apple
+ 150 ml piwa jasnego

Wysoka szklanke wypetnij lodem. Wlej
kolejno produkty MONIN oraz piwo.
Delikatnie wymieszaj.

Udekoruj czastkami jabtka.
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