


Francuska Marka MONIN obecnie uznawana jest za numer jeden na swiecie
na rynku syropow klasy Premium, likierow, sosow aromatycznych oraz puree
owocowych. To zastuga ponad 100 letniego doswiadczenia oraz bogate)
oferty - ponad 150 smakow sprzedawanych w 150 krajach na swiecie.
Do produkgeji wyrobow MONIN wybierane sg wytgcznie wyselekcjonowane,
najlepsze owoce, kwiaty, przyprawy, orzechy. To sprawia, ze powstajg
wyjgtkowej jakosci produkty o naturalnym sktadzie, barwie i smaku.

Wytacznym importerem produktéw MONIN w Polsce jest SCM Sp. z o.o.
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KAWY SMAKOWE

MOCCA STYLE COFFEE

15ml sosu MONIN Dark Chocolate
15ml puree MONIN Tangerine
150ml mleka

1 porcja espresso

15ml sosu MONIN White Chocolate
15ml puree MONIN Pear

150ml mleka

1 porcja espresso

15ml sosu MONIN Choco Hazelnut
10ml syropu MONIN Coconut
150ml mleka

1 porcja espresso

Sposdéb przygotowania:

Do wysokiej szklanki wlej porcje sosu,
puree, sktadniki wymieszaj ze soba.
Nastepnie wlej spienione mleko, odczekaj
kilka sekund i delikatnie wlej porcje
espresso, tak aby utworzyty sie warstwy.
Napodj mozesz udekorowacd pisakami
MONIN Latte Art.

Sposdb przygotowania:

Do wysokiej szklanki wlej porcje sosu

i puree, sktadniki wymieszaj ze soba.
Nastepnie wlej spienione mleko, odczekaj
kilka sekund i delikatnie wlej porcje
espresso, tak aby utworzyty sie warstwy.
Napodj mozesz udekorowac posypka z
biatej czekolady.

Sposéb przygotowania:

Do wysokiej szklanki wlej porcje sosu

i puree, sktadniki wymieszaj ze soba.
Nastepnie wlej spienione mleko, odczekaj
kilka sekund i delikatnie wlej porcje
espresso, tak aby utworzyty sie warstwy.
Napodj mozesz udekorowac widrkami
kokosowymi i posypka orzechowa.
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KAWY SMAKOWE

LATTE STYLE COFFEE

10ml syropu MONIN Mojito Mint
10ml syropu MONIN Wild Strawberry
150ml mleka

1 porcja espresso

10ml syropu MONIN Blueberry
10ml syropu MONIN Mojito Mint
150ml mleka

1 porcja espresso

10ml syropu MONIN Agave
10ml syropu MONIN Falernum
150ml mleka

1 porcja espresso

Sposdéb przygotowania:

Do wysokiej szklanki wlej porcje sosu

i puree, sktadniki wymieszaj ze soba.
Nastepnie wlej spienione mleko, odczekaj
kilka sekund i delikatnie wlej porcje
espresso, tak aby utworzyty sie warstwy.
Napdj mozesz udekorowac drobng
posypka z liofilizowanych truskawek.

Sposéb przygotowania:

Do wysokiej szklanki wlej porcje syropow,
sktadniki wymieszaj ze sobga. Nastepnie
wlej spienione mleko, odczekaj kilka
sekund i delikatnie wlej porcje espresso,
tak aby utworzyty sie warstwy. Napoj
mozesz udekorowac listkami miety i
drobng posypka czekoladowa.

Sposdb przygotowania:

Do wysokiej szklanki wlej porcje syropdw,
sktadniki wymieszaj ze sobg. Nastepnie
wlej spienione mleko, odczekaj kilka
sekund i delikatnie wlej porcje espresso,
tak aby utworzyty sie warstwy. Napoj
mozesz udekorowac pisakami MONIN
Latte Art.
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KAWY SMAKOWE

FLAVORED CAPPUCCINO STYLE COFFEE

o
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10ml syropu MONIN Peanut Cookie
10ml syropu MONIN Coconut
200ml mleka

1 porcja espresso

Sposéb przygotowania:

Do duzego kubka wlej espresso. Porcje mleka wraz z
syropami podgrzej spieniajac catosé. Nastepnie wlej
spienione mleko z syropami do espresso. Mozesz napdj
podacd z kokosowo-orzechowym ciastkiem.

10ml syropu MONIN Triple Sec
10ml syropu MONIN Vanilla
200ml mleka

espresso

1 porcja espresso

Sposoéb przygotowania:

Do duzego kubka wlej espresso. Porcje mleka
wraz z syropami podgrzej spieniajac catosc.
Nastepnie wlej spienione mleko z syropami do
espresso. Mozesz napodj udekorowad posypka z
liofilizowanej pomaranczy.
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